chateau

LACAPE LLE
CABANAC

climat

Les vignes, situées sur le causse a environ 300 métres
d'altitude, bénéficient d'un climat plus frais que celles de
la vallée du Lot. La maturité des baies y est plus tardive
et produit des vins & la texture fine avec un trés beau
potentiel aromatique.

chereay ]
LACAPELLE
CABANAC

terroir

Le vignoble est planté sur des pierrailles calcaires
enrobées d'argiles de décalcification datant du
kimméridgien. Eloigné de la riviére, c'est un sol drainant
trés propice a la vigne.

élevé en fits de chéne

appellation cahors contrélée
prodint e France

mis en bouteilles au chateau
thierry simon - philippe vérax
scea chateau de lacapelle
46700 lacapelle cabanac

cépages

Le malbec (ou cot) confére au cahors toute sa typicité :
une robe sombre parée de nuances violettes, évoluant
au fil des ans vers le grenat puis le rouge brique. Sa
bouche est dense avec une puissance tannique qui lui
confére une grande aptitude au vieillissement. Les arémes
du malbec vont des fruits noirs & la violette en passant par
la réglisse avant d'évoluer vers des flaveurs automnales.

LACAPELLE CABANAC

mis en boutsille au chateau
scea chiteou de locopele 46700 locapelie-cobonac

CAHORS

appellation cahors contrilée
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BIOLOGIOUE

vin tssu de rafsing do
Tagriculture biclogique

Le merlot produit des vins riches, plein de rondeur et
d'opulence. Au chateau Lacapelle Cabanac ou il représente
15 % de I'encépagement, on I'utilise pour enrichir la palette
aromatique des vins et leur procurer du fondu.

vignes vinification élevage

AMNOUKY

CAHORS

Sélection des parcelles les
mieux exposées.

Maitrise des rendements: (<40
hl/Ha) ébourgeonnage,
vendange en vert,
enherbement des rangs.
Viticulture biologique.

Age moyen : 27 ans.

Densité : 4 500 pieds / Ha.
Taille : guyot Simple

Tri manuel de la vendange +
table vibrante.

Vinification traditionnelle en
cuves inox avec maitrise des
températures.

Délestage, remontages
réguliers.

Micro oxygénation.

Cuvaisons d’une vingtaine de
jours.

En fOt de chéne francais
aprés les fermentations malo-
lactique pendant une période
de 16mois

Barriques d’un et de deux
vins.

Elevage sur lies fines.
Batonnage mensuel.

VIN NOIR

Dégustation

Couleur : Noir intense avec des reflets rouges vifs
Nez : Marqué fruits noirs, pruneaux et cerises d l'eau de vie. On note un boisé léger et discret. Nez

complexe.
Bouche :

Attaque souple, milieu de bouche rond, équilibré, avec une belle sucrosité. On percoit les

mémes aromes qu'au nez. Ce vin présente une trés grande finesse et une belle longueur.

Vin issu de raisins de I'agriculture biologique,
Certifié par Agrocert, 47 Marmande.
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