Bon de commande

Adresse de facturation

Cuvée Millésime | Quantité | Prix Unitaire Total

Total TTC

Participation aux frais de port () +7,00 €

Total a payer

Mode de reglement
[JCheque a la commandel] (B/Visa-Mastercard
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Expirefin L_L 1L 1 1

Les 3 derniers chiffres figurant au dos de votre carte L1 1 |

Signature

Expédition par carton de 12 bouteilles de 75cl., pour les magnum de 150 cl. par carton de 3 ou 6.
Panachage possible entre les cuvées. Réglement a la commande par cheque a I'ordre de la «SCEA
chateau de Lacapelle» ou par Carte Bancaire. Lors de la livraison, en cas de litige, des réserves doivent
étre portées sur le bon de livraison. Les marchandises livrées restent la propriété de la SCEA chateau
de Lacapelle jusqu’a parait paiement. Tarif TTC (TVA 19,60%)

(%) Participation aux frais de port pour la France métropolitaine : 7,00€ TTC (pour les autres destina-
tions, nous consulter)
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. )Membre du réseau Lot Accueil Vigne-
“%6nEr®® ton, nous nous engageons & vous accueillir
dans un cadre privilégié, pour partager notre passion
de la vigne et déquster nos vins.

SCEA chateau de Lacapelle

Thierry Simon & Philippe Vérax
46700 Lacapelle-cabanac - France
Téléphone : 33 (0)5 65 36 51 92

www.lacapelle-cabanac.com

contact@lacapelle-cabanac.com
SCEA au capital de 961 140 €
rcs Cahors 390 263 911 - Siret 390 263 911 00013
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L'abus d’alcool est dangereux pour la santé
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Tarifs 2012
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malbec XL

Les rendements faibles de cette cuvée (-de 30 hl/Ha) en

font un vin concentré,
noir, aux tanins fins et
distingués. Elevage de
plus de 20 mois en fits
de chéne neufs.

D'une couleur rubis
tres profond avec des
reflets noirs trés in-
ftense. En bouche I'at-
Ptaque est puissante,
le milieu de bouche
charnu, structuré, évo-
lue sur des tanins fins.
CAHORS AOC Vin tres charpenté C|U|
avec |a sucrosité du bois, donne beaucoup de caractére a une

finale tres expressive.

2007 la bouteille de 75cl.: 13,00 €
— Malbec 0r||naI

ché teal LACAPELLE CABANAC

\Issu d’une vinification tradi-

d_,.,‘ ‘tionnelle, un cahors travaillé
™= dans une recherche de fruité P
i intense sans négliger le po- Chéiteqy |

. tentiel de garde. éACAPE“.E
yat! Robe rubis sombre, nez fin et ABANAC
puissant trés marqué fruits | N

rouges. En bouche I'attaque
*-{n Q” bec

Ll

est ample et souple ou se
B dégage tout le fruit caracté-
4 ristique de nos vins.

§ Cépages :
i 30% malbec + 20 % merlot

201013 bouteille de 75¢l. 6,45 €

PRESTIGE

Elevé plus de 20 mois en
fats de chéne.

Un cahors finement boisé a
découvrir avec le temps...
Robe noire avec des reflets
rouges foncés. Nez épicé,
parfum de violette mélangé
a de tres fines senteurs de
boisé, caramel et vanille.
En bouche [attaque est
franche et fini sur des tanins
trés enrobés et doux.

CAHORS A0

Un cahors 100 % mal-
bec, issu des vignes
a trés faible rende-
ment (-de 25 hl/Ha)
élevé en cuve béton
sur lies 11 mois.
Couleur rubis intense,
reflets noirs, nez tres
épicé, en bouche
belle mache de fruits
noirs.

Nous vous conseillons
un passage en carafe

(épages :
ot avant déqustation.

90% malbec + 10 % merlot

AHORS AOC

200713 bouteille de 75cl.: 8,85 € 20101a bouteille de 75cl.: 14,85 €

(ab’s

Rouge 100% cabernet -sauvi-
gnon, doté d'une robe rubis,
gouleyant et fruité sinvite a
tous les repas

5,55 €
la bouteille de 75cl.
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Un rosé sec 100 % malbec,
doté d’une robe brillante
d’un rose vif & profond, nez
rappelant les fruits rouges.

4,95 € ' Malbec
la bouteille de 75¢l. ’:E; T&:{'x@
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Rosé, légerement sucré,
idéal pour I'apéritif ou
sur un dessert
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555 €
la bouteille de 75cl.
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