
BON DE COMMANDE 
Adresse de Facturation  

Nom...................................................................................  

Adresse.............................................................................  

..........................................................................................  

Tél. : ..................................................................................  

Courriel....................................@......................................  

Adresse de Livraison si différente 

Nom...................................................................................  

Adresse.............................................................................  

..........................................................................................  

Tél. : ..................................................................................  

 
Cuvée Millésime Quantité Prix Unitaire Total 

     

     

     

Total TTC  

Participation aux frais de port (*) + 7,00 € 

Total à payer  

Mode de règlement :  
 Chèque à la commande        CB / Visa-Mastercard 

CB└┴┴┴┘└┴┴┴┘└┴┴┴┘└┴┴┴┘ 
Expire fin └┴┘└┴┘ 
Les 3 derniers chiffres figurant au dos de votre carte└┴┴┘ 

 
Expédition par carton de 12 bouteilles de 75cl. et pour les 
magnums de 150cl. par carton de 3 ou 6.  
Règlement à la commande par chèque à l’ordre de la scea château 
de Lacapelle ou par Carte Bancaire. Lors de la livraison, en cas de 
litige, des réserves doivent être portées sur le bon de livraison. Les 
marchandises livrées restent la propriété de la scea Château de 
Lacapelle jusqu’à parfait paiement.   
(*) Participation au frais de port pour la France métropolitaine : 
7,00 € TTC (pour les autres destinations, nous consulter).@ 

Prochains salons des  
vins des Vignerons 
Indépendants 
 

Lille 

Lille Grand Palais 19 au 22 novembre 2010 

Paris 

Porte de Versailles 25 au 29 novembre 2010 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    
Certifié par Agrocert - FR-BIO-07 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé 
 
 

SCEA CHATEAU DE LACAPELLE 
Thierry Simon & Philippe Vérax 

46700 Lacapelle-cabanac 
Téléphone 33 (0)5 65 36 51 92 Télécopie 33 (0)9 70 62 11 04 

www.lacapelle-cabanac.com – contact@lacapelle-cabanac.com 
SCEA au capital de 961140 € - rcs Cahors 390 263 911 

SIRET 390 263 911 00013 – APE 011G  

 

 
 

 

CAHORS 

 
 

Tarifs T.T.C. 
Valables jusqu’au  
31 décembre 2010 



CAHORS 

château LACAPELLE CABANAC 
Issus d'une vinification 
traditionnelle, un cahors 
travaillé dans une 
recherche de fruité intense 
sans négliger le potentiel 
de garde.  
Robe rubis sombre, nez fin 
et puissant très marqué 
fruits rouges. En bouche 
l’attaque est ample et 
souple où se dégage tout le 
fruit caractéristique de nos vins.  
 
Cépages : 80% malbec + 20 % merlot 
 

Millésime bouteille 75cl. 
2008 6,27 € 

 
 
 
 

CAHORS 
PRESTiGE 
Élevés plus de 20 mois en 
fûts de chêne. Des cahors 
finement boisés à découvrir 
avec le temps... 
Robe noire avec des reflets 
rouge foncé. Nez épicé, 
parfum de violette mélangé 
à de très fines senteurs de 
boisé, caramel et vanille. En 
bouche l'attaque est 
franche et fini sur des tanins 
très enrobés et doux.  
 
Cépages : 90% malbec + 10 % merlot 
 

Millésime bouteille 75cl.  
2006 8,80 € 
2007 8,49 € 

 

CAHORS 
malbec XL 
100% malbec, le cépage du 
cahors. Les rendements très 
faibles de cette cuvée (-de 30 
hl/Ha) en font un vin concentré, 
noir, aux tanins fins et distingués. 
Élevage de plus de 20 mois en 
fûts de chêne neufs.  
D’une couleur rubis très profond 
avec des reflets noirs très intense. 
Le nez est d’un boisé fin, épicé et 
chocolaté, quelques notes de 
vanille et de cannelle. La violette, caractéristique 
des malbecs bien mûrs, est aussi bien présente. En 
bouche l’attaque est puissante, le milieu de bouche 
charnu, structuré évolue sur des tanins fins. Vin très 
charpenté, qui, avec la sucrosité du bois donne 
beaucoup de caractère à une finale très expressive. 
On retrouve les mêmes arômes qu'au nez avec une 
très belle longueur. Ne pas hésiter à passer en 
carafe deux bonnes heures avant de l’apprécier 
 

Millésime bouteille 75cl. 
2006 12,74 € 
2007 12,27 € 

 
CAHORS 
MALBEC ORiGiNAL 
Un cahors 100 % malbec, à 
très faible rendement (-de 30 
hl/Ha) élevé en cuve 11 mois.  
Couleur rubis intense, reflets 
noirs, nez très épicé, en 
bouche belle mâche de fruits 
noirs. Ne pas hésiter à passer 
en carafe deux bonnes heures 
avant de l’apprécier 
 

Millésime bouteille 75cl.  
2008 13,94 € 

Vin de Pays du Lot 
Berri 
Un rosé sec 100 % malbec, doté d’une robe 
brillante d’un rose vif & profond, nez  
rappelant les fruits rouges. 
 

Bouteille 75cl. 
4,80 € 

 
 

Cab’s 
Rouge 100 % cabernet sauvignon  

légèrement boisé.  
Notes de caramel. 

Bouteille 75cl. 
5,40 € 

 

Moelleux 
 
Rosé, légèrement sucré,  
idéal pour l’apéritif  
ou le dessert. 
 

Bouteille 75cl. 
5,40 € 

 
 

 
 

 
 

Nous espérons que vous passerez un 
agréable moment en dégustant nos vins 
autour d’une bonne table ! 
 
 
 
 
 
Philippe Vérax               Thierry Simon 

… Info sur le domaine et  
commande en ligne  

www.lacapelle-cabanac.com … ) (


